LE RMA Crianza

Ubicacion: Lerma, Arlanza
Variedades: Tempranillo 100%
Endlogo: Oscar Navarro Balbds
Vifiedos: Las vifias que dan origen a este vino

estan situadas en los alrededores de la Villa de Lerma, en
el valle del Rio Arlanza.

La edad media de estos vifiedos es de 50 arnos, con
producciones limitadas a 4.500 kg/ha, cuya edafologia se
compone de suelos ligeros y dcidos, conocidos en la zona
como “cascajo”, de origen aluvial. También se seleccionan
parcelas con suelos calizos que contienen mds arcilla y
superficies ricas en canto rodado.

Vinificacion:  esta uva se recoge a mano y se traslada
en cajas de 15 kg a bodega.

Una vez en bodega y sometida a una segunda seleccion en
cinta, se despalilla y se encuba para iniciar la fermentacion
alcoholica de forma espontanea, con levadura autéctona
propia del vifiedo y temperatura controlada a 25°C.

Finalizada la primera fermentacion, la maloldactica se
desarrolla en depdsitos de acero inoxidable. Una vez
concluida, se trasiega a barricas de roble de 225 litros
donde realizard crianza de doce meses.
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Nota de cata: Vino de color rojo cereza oscuro e
intenso, con ribetes granates. En nariz se muestra como
un vino complejo con una interesante mezcla de fruta
negra y madera elegante. Destacan frutas como el casis y
maderas como el cedro. Ademds, el regaliz muy tipico del
Tempranillo estd presente.

En boca es graso y estructurado, un vino sabroso con una
amplitud extraordinaria

Sugerencia gastronémica: Su estructura le hace un
vino idoneo para charcuteria, quesos semicurados,
pescados azules, algunas carnes blancas y rojas asadas,
como el cabrito o el cordero.

Muy buen acompariante de boletus, setas de cardo y trufa
y perfecto para ciertos condimentos y salsas como
bolognesa y otras de la cocina italiana y francesa.

Pautas de conservacion y servicio: Conservado en
optimas condiciones (fresco y temperatura constante) este
vino mantendra sus buenas cualidades algunos arfios.
Sirvase entre 16°y18° C en una copa de vino fina grande.

Premios:

Oro e Concurso Pequerias D.Os e Espafia, 2024
92 puntos ® Guia Gourmets o Espafia, 2024
Oro e Vinos Real Casino de Madrid e Espafia, 2023
Oro e Virtus e Lisboa, 2022



